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BEBIDAS FRÍAS Y CALIENTES
  Café
  Leche (entera, avellana, soja, sin lactosa)
  Infusiones
  Agua mineral
  Zumo de naranja 

DULCES Y BOLLERÍA
  Sobaos de Cantabria
  Mini croissant de mantequilla
  Quesada pasiega
  Polkas
  Pastas de té
  Mini Donuts
  

FRUTAS
  Brochetas de frutas variadas

SALADOS
  Cuadraditos de sandwiches variados: pavo,        
  lechuga y mayonesa, vegetales, salmón      
  ahumado y crema de queso etc
  Quesadillas de jamón y queso
  Mini panecillos de jamón ibérico con tumaca
  Mini panecillos 7 cereales vegetal

SURTIDOS DE EMBUTIDOS
  Tablas de quesos del mundo
  Jamón ibérico con rebanadas de varios 
  tipos de pan, tomate y aceite
  Pavo, jamón de york, queso Havarti con
  rebanadas de pan y aceite

Desayunos
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OBSERVACIONES
    Servicio de camareros incluido a partir de 50 pax
    Suplemento de servicio de camareros para desayunos reducidos
    Todos los COFFE BREAK se sirven tipo buffet
    Opción desayunos individuales en cajitas
    Los precios incluyen traslados, recogida, montaje, mesas,
    mantelería, decoración floral, menaje, cristalería.
    Todo retraso superior a 30 min del horario marcado llevará
    un recargo por hora y camarero de 25€ + 21% iva

SALADOS
  Cuadraditos de sandwiches variados: pavo,        
  lechuga y mayonesa, vegetales, salmón      
  ahumado y crema de queso etc
  Quesadillas de jamón y queso
  Mini panecillos de jamón ibérico con tumaca
  Mini panecillos 7 cereales vegetal

SURTIDOS DE EMBUTIDOS
  Tablas de quesos del mundo
  Jamón ibérico con rebanadas de varios 
  tipos de pan, tomate y aceite
  Pavo, jamón de york, queso Havarti con
  rebanadas de pan y aceite

OPCIÓN 1
Incluye BEBIDAS FRÍAS Y CALIENTES + 
2 opciones de bollería + 1 opción salada
 Precio por persona 15€* (10% iva no incluido)
Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales

OPCIÓN 2
Incluye BEBIDAS FRÍAS Y CALIENTES + 
2 opciones de bollería + 2 opción salada + 
brochetas de fruta
 Precio por persona 18€* (10% iva no incluido)
Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales

OPCIÓN 3
Incluye BEBIDAS FRÍAS Y CALIENTES + 
2 opciones de bollería + 2 opción salada + 
brochetas de fruta + 1 opción de embutidos
 Precio por persona 22€* (10% iva no incluido)
*Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales

Desayunos
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Cóctel corto

CÓCTEL CORTO Nº 1
Tablas de quesos del mundo
Brochetas de tomate cherry, mozzarella
y albahaca
Mini blinis de puding de cabracho
Mini burguer de ternera, queso cheddar,
cebolla caramelizada y lechuga
Bebidas*

Precio persona 22€ (10% iva no incluido)

Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales

CÓCTEL CORTO Nº 2
Tablas de quesos del mundo
Brochetas de tomate cherry, mozzarella y albahaca
Jamón ibérico cortado a cuchillo con picos de Jerez
Mini blinis de puding de cabracho
A elegir: Vasitos de gazpacho con tomates de
Cantabria (según temporada) o vasito de crema de
marisco o vasito de vichyssoise
Mini burguer de ternera, queso cheddar, cebolla
caramelizada y lechuga
Bebidas*

Precio persona 26€ ( 10% iva no incluido)

Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales
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Cóctel largo

CÓCTEL LARGO Nº 1
Tablas de quesos de Cantabria
Mini Blinis de puding de cabracho
Ensaladilla de pulpo
Cuadraditos de empanada
Brochetas de pollo, tomate cherry y
beicon en tempura
Cazuelitas de mini albondiguitas con
patatas paja
Vasitos de crema de limón
Bebidas*

Precio persona 32€ (10% iva no incluido)

Precio para mínimo 60 pax
Consultar precios para menos comensales

CÓCTEL LARGO Nº 2
Tablas de quesos de Cantabria
Jamón ibérico cortado a cuchillo con picos de Jerez
Mini Blinis de puding de cabracho
Brochetas de tomate cherry, mozzarella y albahaca
Mini panecillo de pastrani, rúcula y mostaza dulce
A elegir: Vasitos de gazpacho con tomates de
Cantabria (según temporada) o vasito de crema
de marisco o vasito de vichyssoise
Croquetas de jamón ibérico
Cuos cous con verduritas
Cazuelitas a elegir: mini albondiguitas con patatas
paja, arroz meloso con carrilleras y setas o tacos de
merluza pincho a la romana con salsa tártara
Milhojas de hojaldre de Torrelavega
Bebidas **

Precio persona 40€ ( 10% iva no incluido)

Precio para mínimo 60 pax. Consultar precios para menos comensales
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Bebidas y observaciones

* BEBIDAS
Vino tinto Rioja crianza David Moreno
Vino blanco verdejo Hombre Pez
Cerveza, cerveza 0,0
Refrescos y agua

**BEBIDAS
Vino tinto Rioja Señorío de Villarrica o Vino tinto Rioja Crianza David Moreno
Vino blanco albariño Casona Micaela
Cerveza, cerveza 0,0
Refrescos y agua

CONSULTAR OTROS VINOS

OBSERVACIONES
Los precios incluyen traslados, recogida, montaje, mesas, mantelería, 
decoración floral,menaje, cristalería.
Servicio de camareros incluido a partir de 60 pax
Todos los COCTELS Y LUNCH se sirven tipo buffet y tendrá, una duración 
de 60 min
Todo retraso superior a 30 min del horario marcado llevará un 
recargo por hora y camarero de 25€ + 21% iva
La formalización de la reserva se realiza con la transferencia del 50% 
del total de servicios.
El 50% restante deberá ser abonado a menos 5 días antes del evento
Se atienden dietas de celiacos, vegetarianos, veganos

SUPLEMENTOS
Servicio de camareros para grupos reducidos
Violinista para amenizar evento
Guarda ropas 50€/ evento
Cortador de jamón 450€

MENÚS DE EMPRESA Y CENAS DE GALA
Presupuesto personalizado
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T. 942 038 338 | 654 893 513 
comoencasasantander@gmail.com

www.comoencasacantabria.com


